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CARTA DE LA DIRECTORA

La produccién de alimentos es una actividad fundamental para
cualquier pais; nuestro pais no es una excepcion. Es mas, en
Espafna el Sector Alimentario es de importancia capital al ser uno
de los sectores econémicos mas dinamicos y con mayor volumen
de ventas. En los Ultimos afos, las industrias productoras de
alimentos se han visto obligadas a asumir muchos cambios en sus
métodos de produccion y transformacion de alimentos, por lo que
es de capital importancia el poder disponer de profesionales con
un alto nivel de preparacion técnica, capaces de asimilar los retos
que se les plantearan a lo largo de su actividad profesional.

El mercado laboral demanda cada vez mas profesionales con

una formacion completa y amplia que tengan una fuerte vision
cientifica e ingenieril, sin renunciar que al mismo tiempo posean
conocimientos relacionados con la gestion y que estén soélidamente
formados en las diversas disciplinas que configuran la Ciencia de
la Alimentacion. Esta necesidad de personal titulado se incrementa
con la necesidad de las empresas de innovar en procesos y
productos que se traduzcan en alimentos cada vez mas adecuados
a las necesidades y formas de vida de nuestra sociedad.

En consecuencia, debido a la gran importancia que tiene el Sector
Alimentario, el I1QS imparte desde el curso 1999/2000 el Master
en Quimica e Ingenieria Alimentaria fruto de la experiencia
obtenida a lo largo de los 13 afos del Master en Quimica
Agroalimentaria y de los cursos monograficos que, desde los

anos setenta, ofrece el IQS. El Master engloba dos Diplomas de
Posgrado, que pueden cursarse independientemente:

el de Ciencia y Analisis en la Industria Alimentaria y el de
Tecnologia y Gestion en la Industria Alimentaria.

Las empresas del siglo XXI necesitan profesionales con
conocimientos y habilidades que les permitan ser competitivas
en un mercado global. En el IQS, seguimos trabajando para que
el Master sea, para sus participantes, una experiencia que los
capacite para ejercer su profesién con éxito de forma que les
permita realizarse plenamente como personas. Para las empresas,
luchamos para formar los profesionales capaces y eficaces que
éstas precisan.

Como directora del Master, te invito a compartir esta experiencia
en 1QS.

Dra. Montserrat Agut



OBJETIVOS

- Formar profesionales con conocimientos cientificos, técnicos
y de gestion empresarial, capaces de asumir los progresos
tecnolégicos y las innovaciones que se vayan sucediendo
en el Sector Alimentario.

- Conseguir que los participantes adquieran la capacidad de
innovar, dando al alumno una visién aplicada, en sintonia con
el tejido industrial.

SALIDAS
PROFESIONALES

En la industria alimentaria en los ambitos de:

- Andlisis de alimentos

- Departamento de compras

- Disefio y marketing

- Documentacion

- Envasado y procesos de acondicionamiento

- Gestion de la calidad, seguridad y medioambiente
- Informacién al consumidor

- Investigacion y desarrollo de nuevos productos
- Legislacion

- Planificacion nutricional

- Produccién

- Promocion y difusion de productos

- Seguridad de los alimentos

METODOLOGIA

La docencia en el IQS se basa en una gran proximidad con el
alumno en clases con grupos reducidos.

- Exposiciones de caracter tedrico realizadas por el profesor.
- Conferencias impartidas por profesionales del sector.

- Casos practicos: exposicion, discusion y resolucion individual y en
grupos.

- Evaluacién continua establecida por el profesorado para cada
materia.

- Visitas a empresas del sector.
- Practicas en empresas (entre casos practicos y practicas).

- Realizacién de un proyecto de fin de master.

BENEFICIOS PARA
EL PARTICIPANTE

Los programas del drea de Quimica e Ingenieria Alimentaria

dan respuesta a las necesidades de formacion que tienen

los profesionales reclamados tanto por las empresas industriales
elaboradoras de alimentos y bebidas como por las de servicios afines
al sector. Por ello le permitira:

- Tener acceso a un puesto de trabajo en el Sector alimentario.

- Saber aplicar los conocimientos adquiridos de forma que permitan
desempeniar las funciones del puesto de trabajo con éxito.

- Ser capaz de superar los nuevos retos y resolver los problemas que
tengan lugar durante su actividad profesional.




ESTRUCTURA

El Plan de Estudios se estructura en:

POSGRADO EN CIENCIA
Y ANALISIS EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

+

POSGRADO EN TECNOLOGIA

. . . Y GESTION EN LA INDUSTRIA
MASTER EN QUIMICA E INGENIERIA ALIMENTARIA
ALIMENTARIA
+
PROYECTO

+

PRACTICAS EN
EMPRESA




POSGRADO EN CIENCIA
Y ANALISIS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

La innovacion constante en la gama

de productos que se elaboran en la
industria alimentaria, junto a la creciente
preocupacion por garantizar la seguridad
de los alimentos, obliga a los profesionales
del sector a recibir una formacién que los
capacite para superar los nuevos retos

que se les planteen. En este entorno, las
empresas industriales y de servicios del
sector alimentario necesitan disponer

de personal especializado que posea
conocimientos sélidos sobre las bases
fundamentales de la bromatologia y de

las técnicas analiticas. De esta forma, la
industria puede asegurar que sus productos
cumplen el objetivo por el cual han sido
disenados y las especificaciones que se les
exige a cada uno de ellos.

DIRIGIDO A

- Profesionales del Sector Alimentario que
deseen ampliar, actualizar y/o consolidar
conocimientos.

- Titulados Universitarios de Ciencias
Experimentales que quieran orientar
su profesion hacia el Sector Alimentario,
incidiendo en el 4rea del control analitico
de los productos elaborados.

OBJETIVO

Al finalizar los estudios, los profesionales
seran capaces de asumir los progresos
tecnolégicos y las innovaciones que se
vayan sucediendo en el Sector Alimentario.

ESTRUCTURA

El Plan de Estudios del Posgrado se
estructura en dos moédulos:

- Anélisis Aplicado

- Ciencia Aplicada

METODOLOGIA

Cada dia se dicta una Unica asignatura. La
ensenanza de las diferentes materias se
apoya en casos practicos.

PROGRAMA

Médulo C
CIENCIA APLICADA
Lunes y miércoles

- Productos alimenticios

- Nutricion y dietética

- Seguridad Alimentaria y Sistema APPCC
- Fisica de los alimentos

Médulo A
ANALISIS APLICADO
Martes y jueves

- Gestién de laboratorios y Cualimetria
- Anélisis de los alimentos
- Test sensorial

HORARIO

De lunes a jueves de 18:30 a 21:30 horas.
Algunas actividades se realizaran en
viernes.



El Sector Alimentario es uno de los
sectores econdmicos mas dindmicos e
innovadores de nuestro pafs. Para afrontar
las exigencias del mercado, las empresas
se ven obligadas a incorporar nuevas
tecnologias constantemente. En este
sentido, la industria necesita personal

con conocimientos tecnolégicos solidos,
capaces de incorporar los cambios que
sucedan. Al mismo tiempo, es fundamental
que las empresas del siglo XXI dispongan
de profesionales con conocimientos de
gestién que les permitan ser competitivas
en un mercado global.

, POSGRADO EN TECNOLOGIA
Y GESTION EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

DIRIGIDO A

- Profesionales del Sector Alimentario
que deseen actualizar y consolidar
conocimientos.

- Titulados Universitarios de Ciencias
Experimentales que quieran orientar su
profesion hacia el Sector Alimentario.

OBJETIVO

Formar profesionales con conocimientos
técnicos y de gestion empresarial, capaces
de asumir los progresos tecnoldgicos vy las
innovaciones que se vayan sucediendo en
el Sector Alimentario.

ESTRUCTURA

El Plan de Estudios del Posgrado se
estructura en dos modulos:

- Gestion Alimentaria

- Tecnologia Alimentaria

METODOLOGIA

Cada dia se dicta una Unica asignatura. La
ensenanza de las diferentes materias se
apoya en casos practicos.

PROGRAMA

Médulo T
TECNOLOGIA ALIMENTARIA
Lunes y miércoles

- Fisica de los alimentos

- Procesos biotecnoldgicos

- Tecnologia alimentaria

- Envases, envasado y procesos de
acondicionamiento

Médulo G
GESTION ALIMENTARIA
Martes y jueves

- Legislacion y documentacion

- Gestién de la seguridad, calidad
y medio ambiente

- Nuevos productos: del disefo al
lanzamiento

- Aptitudes personales

- Economia de la empresa

HORARIO

De lunes a viernes de 18:30 a 21:30 horas.
Algunas actividades se realizaran en
viernes.



PROFESORADO

DIRECTORA

Montserrat Agut

- Dra. en Ciencias Biologicas, UAB

- Dep. de Bioingenieria, 1QS

- Grupo Seguridad Alimentaria y
Medioambiental

PROFESORADO

Jordi Abella

- Director en Ciencias Quimicas, 1QS-URL

- Dtor. del Dep. de Quimica Analitica, IQS

- Grupo Ingenieria de Corrosiéon y
Materiales Metalicos

Montserrat Agut

- Dra. en Ciencias Biologicas, UAB

- Dep. de Bioingenieria, 1QS

- Grupo Seguridad Alimentaria y
Medioambiental

Marta Anguera

- Enfermera, dietista y nutricionista,
UNancy (Francia)

- Dep. de Nutricién Humana y Dietética
Blanquerna

Jaume Arboles

- Ingeniero Quimico, IQS-URL

- Jaime Arboles Regulatory Affairs
Consultants

- President, Associacié de Quimics i
Enginyers 1QS

Josefina Barcel6
- Dra. en Ciencias Quimicas, 1QS-URL
- Dep. de Quimica Analitica, IQS

Félix Bernal

- Ingeniero Quimico, IQS-URL

- Técnico Sup. de Prevencion,
Administracion Publica

Manuel Bertomeu

- Ingeniero Industrial , ETSEIB-UPC

- Dtor. del Master en Packaging, 1QS-URL
- Managing Dtor., Bobst Group Ibérica

Carme Brosa

- Dra. en Ingeniera Quimica, 1QS-URL

- Dep. de Quimica Orgdnica, 1QS

- Grupo Quimica Bioldgica y Biotecnologia

Lluis Comellas

- Dr. Ingeniero Quimico, IQS-URL

- Decano de la Escuela Técnica IQS

- Grupo Seguridad Alimentaria y
Medioambiental

Jordi Diaz

- Dr. en Quimica, 1QS-URL

- Jefe del Laboratorio Mediambiental, IQS
- Dep. de Quimica Analitica, IQS

Sonia Duarte

- Ingeniera Agronoma, UPC

- Dep. de Ingenierfa Agroalimentaria y
Biotecnologia, UPC

Josep Esteller

- Ingeniero Industrial , ETSEIB-UPC
- Dep. de Gestién Empresarial, IQS
- Consultor en Marketing

Magda Faijes

- Dra. en Quimica, 1QS-URL

- Master en Quimica y Tecnologia
Alimentaria, 1QS

- Dep. de Bioingenieria, 1QS

- Grupo de Quimica Bioldgica y
Biotecnologia

Rosa Maria Hernandez

- Dra. en Farmacia, UB

- Rble. I+D y Control de Gestion de la
Calidad, Nutrition & Santé

Lourdes Margarit

- Ingeniera Quimica, 1QS-URL

- Dep. de Quimica Analitica, IQS

- Grupo Seguridad Alimentaria y
Medioambiental

Josep Mestres
- Ingeniero Agrénomo, UPC
- Dtor. General, Silliker Ibérica, S.A.

Carlos Moslares

- Dr. en Ciencias Econdmicas, FIU (USA)

- Vicedecano de la Facultad de Economia, 1QS
- Dtor. del Dep. de Economia y Finanzas, 1QS

Luis Peiro

- Dr. Ingeniero Quimico, 1QS-URL

- |1+D, Preparados Alimenticios, S.A.
Grupo Gallina Blanca Star

Antoni Planas

- Director Ingeniero Quimico, 1QS-URL

- Director del Dep. de Bioingenieria, 1QS

- Grupo de Quimica Bioldgica y
Biotecnologia

Mercé Raventds

- Dra. Ingeniera Agronoma, UPC

- Dep. de Ingenieria Agroalimentaria y
Biotecnologia, UPC

Enric Riera
- Licenciado en Ciencias Quimicas, UB
- Consultor en Higiene, Calidad

y Envasado para Alimentacion

Amadeu Ripoll

- Licenciado en Psicologia, UAB

- Dtor. de Recursos Humanos, IQS
- Dep. de Gestién Empresarial, IQS

Ma Josep Rossello
- Ingeniero Quimico, IQS-URL
- Dtra. del Grado de Nutricién, Blanquerna

Xavier Rubires

- Dr. en Ciencias Biologicas, UB

- Endlogo, URV

- Dtor. Técnico, Jean Leon
Grupo Miguel Torres, S.A.

Dolors Santos

- Licenciada en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos, UAB

- Dtra. Adjunta Dep. Analisis Sensorial
Silliker Ibérica, S.A.

Enrique de la Torre

- Ingeniero Quimico, IQS-URL

- Information Systems Manager
Boehringer Ingelheim Espafa, S.A.

Nuria Vallmitjana

- Ingeniera Quimica, IQS-URL

- Licenciada en Documentacién, UOC
- Directora, PEINUSA



La Universitat Ramon Llull(*) concede
el Titulo de:

1QS concede el Diploma de:

(*) Tasas de tramitacion no incluidas en el
importe de la matricula.

TITULACION

MASTER EN QUIMICA E INGENIERIA
ALIMENTARIA

a quienes, estando en disposicion
de los requisitos académicos
establecidos, superen la totalidad
de las materias que configuran

el master completo incluyendo

la defensa del proyecto.

POSGRADO EN
CIENCIA Y ANALISIS
EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

POSGRADO EN TECNOLOGIA Y GESTION
EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

a quienes, estando en disposicion de los
requisitos académicos establecidos, superen
la totalidad de las materias que configuran
cada posgrado.

MASTER EN QUIMICA E INGENIERIA
ALIMENTARIA

POSGRADO EN CIENCIA Y ANALISIS EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA

POSGRADO EN TECNOLOGIA Y GESTION
EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

a quienes superen la totalidad de las
materias que configuran cada curso.

A quienes, realizando uno o varios
maodulos, superen las materias que los
configuran se les concederd el certificado
correspondiente.



INFORMACION PRACTICA

DURACION Y HORARIOS

El Master en Quimica e Ingenieria
Alimentaria tiene una duracion de 465
horas lectivas, de octubre a junio, ademas
de las correspondientes a la realizaciéon
del proyecto que deberan defender los
participantes del programa completo para
acceder al titulo de Master. Excepto para
los participantes en activo laboralmente,
es obligatorio incrementar la dedicacién
con las horas dedicadas a la realizaciéon de
practicas en la empresa que se desarrollan
mediante convenios de cooperacion
educativa Universidad-Empresa.

De lunes a viernes de 18.30 a 21.30 h.

El Posgrado en Ciencia y Analisis en la
Industria Alimentaria tiene una duracion
de 225 horas lectivas, de octubre a marzo.

De lunes a jueves de 18.30a 21.30 h.

Algunas actividades se llevaran a cabo en
viernes.

El Posgrado en Tecnologia y Gestion
en la Industria Alimentaria tiene una
duracion de 240 horas lectivas, de febrero
a junio.

De lunes a jueves de 18.30 a 21.30 h.

Algunas actividades se llevaran a cabo en
viernes.

INSCRIPCION

Los interesados en cursar el programa,
deben cumplimentar y enviar el
Formulario de Inscripcion que se
encuentra en la pagina web
www.igs.edu/mgia adjuntando su
Curriculum Vitae.

La Comision de Admisiones estudiaré la
documentaciéon y comunicara su resolucion
mediante carta indicando los tramites
necesarios para formalizar la matricula.

Si se considera necesario se convoca al
candidato a una entrevista personal.

MATRICULA
Confirmada la admisién se formaliza
la matricula presentando la

documentacion que se solicita en la carta.

Las personas miembros de las asociaciones
de antiguos alumnos IQS, Asociacién

de Quimicos e Ingenieros 1QS e

1QS Business Alumni, asi como los
trabajadores de empresas pertenecientes

a la Fundacion Empresas IQS tienen una
bonificacion del 10% sobre el total del
importe de la matricula

FORMA DE PAGO

Reserva de plaza:
Realizar el ingreso una vez recibida la
confirmacién de plaza.

Resto del importe:

Realizar el ingreso antes del inicio del
curso, una vez formalizado el proceso de
matricula.

IQS tiene convenios con entidades
financieras que permiten a nuestros
alumnos solicitar créditos en condiciones
preferentes.

BOLSA DE TRABAJO

Los alumnos pueden acceder al Servicio de
Carreras Profesionales del IQS que gestiona
y canaliza las ofertas de empleo y précticas
que recibe de las empresas.

Se trata de un servicio personalizado con
el que se proporciona a los estudiantes
orientacién profesional, ayudandolos en
la confeccion de su Curriculum Vitae,
presentacion personal y realizacion de
entrevistas.



MASTERS Y POSGRADOS

MASTERS OFICIALES (EEES)

Escuela Técnica Superior:

- Bioingenieria

- Investigacion en Quimica e Ingenieria
Quimica

- Prevencién de Riesgos Laborales

Facultad de Economia:

- Gestion de Empresas Industriales

- Global Entrepreneurship and
Management

- Investigacion para Economia y Empresa

MASTERS en:

Ingenieria Ambiental de la Empresa
- Packaging Engineering

- Quimica e IngenieriaAlimentaria

- Soldadura

POSGRADOS en:

- Ahorro y Eficiencia Energética

- Técnico en Medio Ambiente

- Ciencia y Andlisis en la Industria
Alimentaria

- Tecnologia y Gestion en la Industria
Alimentaria

- Disefo de Packaging

- Ingenieria y Operaciones de Packaging

- Tecnologia de Envases y Embalajes

- Elementos Finitos en Ingenieria

- Tecnologia de Pinturas

- Gobierno y Direccion de Pymes
- Liderazgo y Gestién de las Personas

- Management International Purchasing

PERSONA CIENCIA EMPRESA

Universitat Ramon Llull

EXECUTIVE PROGRAMS




PERSONA CIENCIA EMPRESA

Universitat Ramon Llull

EXECUTIVE PROGRAMS

PARA MAS INFORMACION:

Directora del Programa:
Dra. Montserrat Agut
montserrat.agut@iqgs.edu

Directora Executive Programs:
Dra. Merce Manresa
executiveiqs@iqgs.edu

1QS

Via Augusta, 390
08017 Barcelona
Tel.: 932 672 008
Fax: 932 056 266
www.igs.edu/mgia



